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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
12242
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Anelli e ciuffi di calamaro Indopacifico crudi senza pelle congelati IQF.
Pezzatura 10/20

INGREDIENTI
Calamaro del Pacifico (Uroteuthis Duvaucelii), acqua, antiossidanti: E330 – E331, sale.
*** MOLLUSCHI

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO
Paese di origine: India
Zona di cattura: Oceano Indiano occidentale FAO 51

SHELF LIFE 
Può essere conservato fino a 24 mesi senza deterioramenti, mantenendo inalterata 
la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°C). 

UTILIZZO 
Il prodotto una volta scongelato deve essere consumato entro 24 ore e comunque 
non può essere ricongelato. 
Da consumarsi previa cottura dopo lo scongelamento.

CALAMARI PULITI ANELLI/CIUFF 
PZ.10 X 800 GR
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