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CODICE
14340

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Funghi prataioli coltivati, insaporiti con piante aromatiche, amalgamati con olio
di semi di girasole, confezionati in buste e sterilizzati.

Attuale Paese di origine ingrediente primario: Polonia

INGREDIENTI
Funghi prataioli coltivati (Agaricus bisporus), olio di semi di girasole, sale, aglio-
cipolla-prezzemolo essiccati, antiossidante: acido ascorbico.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: marrone chiaro tipico del fungo cotto

Odore: caratteristico del fungo aromatizzato alla maniera della cucina veneta
Sapore: caratteristico, gradevole, dolce, tipico delle aromatizzazioni con aglio
e prezzemolo

Consistenza: soda, tipica di un fungo lavorato dal fresco

SHELF LIFE
3 anni

CONSERVAZIONE
Conservare a temperatura ambiente, una volta aperto conservare in frigorifero
non sgocciolato e consumare entro 4 giorni.

UTILIZZO
Prodotto pronto all'uso.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



