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CODICE
12418
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Culatello di suino dolce senza anchetta, confezionato sottovuoto.

STAGIONATURA
12 mesi

INGREDIENTI 
Carne di suino, sale.

MODALITÀ DI PRODUZIONE
Salagione, risposo, asciugatura, stagionatura, sugnatura. Pulita e lavata.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso - rosato con striature di grasso
Sapore: tipico del prodotto

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
150 giorni 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Da 0°C a +7°C

CRUDO CULATTA SENZA 
ANCHETTA  S/V - KG.5,5X2
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