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CODICE
03862
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pancetta suina stagionata arrotolata al pepe e senza cotenna, confezionata 
sottovuoto.

STAGIONATURA
35 giorni

INGREDIENTI 
Pancetta suina, sale, destrosio, fruttosio, aromi, spezie, spezia di copertura: 
pepe nero. Antiossidante: E301, conservanti: E252 - E250.

MODALITÀ DI PRODUZIONE
Salagione in zangola, investitura e legatura, asciugatura e stagionatura

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso - rosato con striature di grasso
Sapore: tipico del prodotto

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
150 giorni 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Da 0°C a +7°C

PANCETTA ARROTOLATA PEPE 
KG.3
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