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CODICE
12629
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Provola affumicata preaffettata in confezione da 1 Kg a fette tonde e sottili.
Formaggio a pasta filata, prodotto con latte vaccino pastorizzato.
Origine del latte: UE

INGREDIENTI
LATTE, sale, caglio da coltura vegetale.
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: pasta morbida ed elastica di colore paglierino chiaro con contorno 
marrone chiaro
Odore: tipico di affumicatura

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE  
Conservare in frigorifero ad una temperatura tra +4°C e +8°C. 

SHELF LIFE
60 giorni dal confezionamento (dopo l'apertura consumare entro 7 giorni) 

PROVOLA AFFUMICATA 
PREAFFETTATA KG.1X6

A L I M E N T A R E
F R E S C O
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