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CODICE
13749
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Preparato per fritto misto congelato da gustare croccante ,magari accompagnato da un buon bicchiere di vino.
Pezzatura: 2 confezioni per collo da 1.7 kg , 3.4 kg al cartone.
Marchio: Compagnia del mare

INGREDIENTI
Anelli di Totano Atlantico (MOLLUSCO Illex argentinus, pescato con reti da traino nell' Oceano Atlantico sud-
occidentale FAO 41) 23%, Latterino (PESCE Atherina boyeri, pescato con sciabiche lago Yamula, in Turchia) 12.8%, 
Seppia Indopacifica (MOLLUSCO Sepia aculeata, pescato con reti da traino in Oceano Indiano Occidentale FAO 
51) 11,6%, Calamaro del Pacifico (MOLLUSCO Loligo patagonico, pescato con reti da traino nell' Oceano Atlantico 
sud Occidentale FAO 41) 11,6%, Totano gigante Pacifico (MOLLUSCO Dosidicus gigas, pescato con ami e palangari 
in Oceano Pacifico Sudest FAO 87) 11,6%, Mazzancolla Tropicale sgusciata(CROSTACEO Litopenaeus vannamei, 
Allevato in Ecuador, conservante: E223, Emulsionanti: E 450 - E 451 - E 452) 5,8%, Scampo pacifico (CROSTACEO 
Metanephrops thomsoni, pescato con reti da traino nell' Oceano Pacifico) Umidificanti: E452 conservanti E223 
SOLFITI. 5.8%, Canestrello Sgusciato (MOLLUSCO Chlamys opercularsi, pescato a draga presso Oceano Atlantico 
Nord Orientale FAO 27) 5,8%, Gambero rosa crudo (MOLLUSCO Parapenaeus longirostris, pescato con reti da 
traino, nel Mar Mediterraneo Orientale FAO 37.3.1, contiene antiossidanti: metabisolfito di sodio, acido citrico, 
citrati di sodio, acido ascorbico) CONTIENE SOLFITI 5,8%, Calamaro Patagonico (MOLLUSCO Loligo japonica, 
pescato reti da traino in Oceano Pacifico Nordest FAO 61) 5,8%. acqua, sale, antiossidanti: E223 (Metabisolfito di 
sodio), E330, E331, E301, E302, E332; stabilizzanti: E450, E451, E452.
ALLERGENI: Crostacei, Solfiti, Molluschi, Pesce.

SHELF LIFE: 
18 Mesi.

UTILIZZO
Nella cottura del risulta molto importante il tempo di cottura omogeneo delle singole materie prime utilizzate. 
Tutto deve essere cotto in egual misura: gustoso e croccante. Una volta scongelato il prodotto, non ricongelare e 
consumare entro 24 ore dallo scongelamento.

FRITTO MISTO CDM 
PZ2X1,7KG
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