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Morbido a fette

CODICE
20031

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pane morbido a fette bianco SENZA GLUTINE.

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE

Specificamente formulato per persone intolleranti al glutine.

Certificazioni: Azienda certificata in conformita allo standard BRC e allo
standard IFS.

INGREDIENTI

Acqua, amido di mais, farina di riso, olio di semi di girasole, zucchero, fibre di
psyllium, proteine di soia, sale, emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi
grassi; addensanti: gomma di guar, idrossi-propil-metilcellulosa; lievito, aceto
di mele, estratto di lievito, aromi.

***Pud contenere tracce di LUPINI, SENAPE e SESAMO

SHELF LIFE
5 mesi, conservato in luogo fresco ed asciutto.

UTILIZZO
Ideale per accompagnare i pasti e preparare squisiti spuntini, € buono cosi e
ottimo appena tostato.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.
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