
CODICE
14036
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Salsa di brodo di manzo.
Ossa di manzo e brodo vegetale cotte ad alta temperatura, successivamente  
filtrate e addensate con una salsa scura.
Infine il tutto viene congelato all'interno del proprio contenitore.

INGREDIENTI
Brodo di manzo 93% [acqua, ossa di manzo, cipolla, carota, sale, pepe], amidi 
modificati, zucchero caramellato e brodo di carne concentrato [sale, grasso 
di palma e grasso di palma completamente idrogenato, esaltatori di sapidità: 
E‐621, E‐631, E‐627; estratto di lievito, fecola di patate modificata, aromi, 
colorante: E‐150c].
*** Non contiene allergeni

SHELF LIFE
24 mesi.

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE
Conservare a -18°.

UTILIZZO
Scongelare e riscaldare. Utilizzare come salsa o base per riso, zuppe, e varie 
preparazione come pasta ripiena, risotti o come acompagnamento per arrosti.

A L I M E N T A R E
G E L O
P I A T T I  P R O N T I

FONDO BRUNO DEMI-GLACE LUX   
CT1X2.8KG

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


