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CODICE
13491

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Funghi champignons di prima qualita affettati e trifolati.
Dal caratteristico colore scuro e dal sapore intenso.
Ottimi per contorni, farcitura di pizze, bruschette e panini.

INGREDIENTI
Funghi champignons 80% (Agaricus bisporus), olio di semi di girasole,
prezzemolo, sale, spezie, aromi.

SHELF LIFE:
36 Mesi, conservato in luogo fresco e asciutto.

UTILIZZO
Dopo I'apertura conservare il prodotto in frigorifero (0= °Cs+4) e consumare
entro 3 giorni.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



