ITTICO CALAMARI PULITI U-5 MENO21

CONGELATO PZ3X1.6 KG

CODICE
12558

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Blocco di calamari pulito intero grezzo U-5
Origine: Thailandia FAO Zone 71 and FAO Zone 57
Pezzi per blocco (1,6 kg): 5-8 pz

Peso per pezzo: 195 - 330 gr

Tipo di congelamento: Blocco

Glassatura: 20% min.

Metodo di cattura: Reti da traino

INGREDIENTI
Calamaro del Pacifico (Uroteuthis chinensis) 98,5%, sale.
ALLERGENI: Crostacei

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: tipico del prodotto

Consistenza: tipico del prodotto

Odore: tipico del prodotto

UTILIZZO
Ideale per fritture, grigliate e al forno.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



