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VERDURE SURGELATE

VERDURE TRIS IN TEMPURA
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CODICE
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CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Carote, Patate e Zucchine avvolte in una fragrante e leggerissima panatura a
base di farina di riso, per un effetto super crunchy e un gusto delicato.
Prodotto realizzato in Italia.

INGREDIENTI

Ortaggi in proporzione variabile 50% (patate, carote, zucchine), acqua, farina di
riso, olio di semi di girasole, amido di mais, agenti lievitanti: pirofosfato acido di
sodio; bicarbonato di sodio, fibra vegetale, aroma naturale.

Puo contenere tracce di cereali contenenti GLUTINE, SOIA, UOVA, LATTE.

SHELF LIFE
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C. Una volta scongelato il
prodotto non deve essere ricongelato.

UTILIZZO

Alimento da consumarsi previa cottura.

Forno ventilato: stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia e mettere in
forno ventilato preriscaldato a 200 °C. Attendere il ripristino della temperatura
e lasciar cuocere per 13 minuti, girando una volta a meta cottura. Togliere dal
forno, regolare di sale e servire.

Friggitrice: portare I'olio nella friggitrice a 185 °C, versare il prodotto ancora
surgelato e lasciare cuocere per 4 minuti. Asciugare bene con carta da cucina,
regolare di sale e servire.

Friggitrice ad aria: preriscaldare la friggitrice ad aria a 200 °C. Disporre 500g di
prodotto nel cestello in un solo strato e cuocere per 14 minuti fino a doratura,
girando una volta a meta cottura. Regolare di sale e servire.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it





