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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
13591
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Specie diffusa in tutto il Mediterraneo caratterizzata da carni di ottima qualità.
Congelato a TERRA.
Pezzatura: A 21/30
Origine: Mar mediterraneo centrale - Mar Ionio - FAO 37-2.2
Glassatura: 20%
Attrezzo da pesca: Reti da inbrocco e reti analoghe, reti da traino.

INGREDIENTI
Mazzancolla (Melicertus Kerathurus), conservante: metabisolfito di sodio (E 223) 
ALLERGENI:  Contiene crostacei e solfiti.

SHEL LIFE 
24 mesi.
TMC A -18°.

PREPARAZIONE
Il prodotto una volta scongelato non deve essere ricongelato. Deve essere conservato 
in frigorifero e consumato entro 24 ore, previa cottura.

Si consiglia di consumarli cotti, non crudi.

MAZZANCOLLE TIGRATE A 21/30 
PZ10X800GR
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