
A L I M E N T A R E 
S E C C O   

CODICE
03533
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
La crema di riso è una base ideale per la preparazione delle pappe. È indicata 
dall’inizio dello svezzamento del bambino salvo diverso parere del pediatra.

INGREDIENTI
Farina di riso (96%), fibra vegetale (inulina di cicoria), tiamina.
SENZA GLUTINE. 

SHELF LIFE
12 mesi

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE
Conservare a temperatura ambiente in luogo fresco ed asciutto.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: polvere a scaglie sottili
Colore: polvere in scaglie beige
Odore: molto lieve di cereale, quasi impercettibile

UTILIZZO
Il semolino di riso non richiede cottura. Può essere preparata sia con brodo che 
con il latte:
- Con brodo: versare gradualmente 3-4 cucchiai di Cereali in 150/180 ml di 
brodo caldo, mescolando con una frustina per qualche istante.
- Con latte: versare gradualmente 3-4 cucchiai di Cereali in 150/180 ml di latte 
caldo, continuando a mescolare con una frustina per qualche istante.
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