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PASTICCINI MIGNON RIPIENI 
PZ.50 KG.1,5

CODICE
05080
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pasticcini mignon 50 pezzi.

INGREDIENTI
Crema: zucchero, destrosio, amido modificato, LATTE scremato in polvere, LATTE scremato, PANNA, siero di LATTE dolce in polvere, tuorlo d'UOVO, grasso 
vegetale: olio di cocco; acqua, stabilizzanti: acetato di calcio (E263), difosfati (E450), fosfati di sodio (E339), carragenina (E407); emulsionanti: emulsionanti: 
Mono- e digliceridi degli acidi grassi (E471), esteri lattici di mono- e digliceridi degli acidi grassi (E472b), esteri acetici di mono- e digliceridi degli acidi grassi 
(E472a), monostearato di poliossietilensorbitano (polisorbato 60) (E435); sale, sciroppo di glucosio, aroma, aroma naturale, coloranti: norbissina (E160b), caroteni 
(E160a), riboflavine (E101). Bignè: acqua, PANNA 16%, UOVA, cioccolato 11% (pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, emulsionante: lecitina di SOIA (E322); 
aroma naturale di vaniglia), farina di FRUMENTO, zucchero, olio di palma, amido modificato, sciroppo di zucchero invertito, siero di LATTE in polvere, ALBUME 
in polvere, sciroppo di glucosio, addensante: alginato di sodio (E401); sale, estratti di frutta e piante, acidificante: acido citrico (E330). Cannolo mignon cocco: 
zucchero, farina di FRUMENTO, LATTOSIO, LATTE magro in polvere, sale, sciroppo di glucosio, proteine del LATTE grassi vegetali raffinati: cocco, burro di cacao; 
cacao magro in polvere, emulsionante: lecitina di SOIA; coloranti: caramello solfitoammoniacale, cocco rapè, aromi. Cannolo sfoglia mignon: zucchero, farina di 
FRUMENTO, farina di FRUMENTO maltato, margarina: oli e grassi vegetali di palma e girasole, acqua, emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi grassi; sale, 
correttore di acidità: acido citrico; antiossidanti: estratto ricco di tocoferolo, esteri dell'acido ascorbico con acidi grassi; conservanti: sorbato di potassio, colorante: 
caroteni; sale, vanillina, aroma. Cannolo mignon cacao: zucchero, sciroppo di glucosio, farina di FRUMENTO, amido di FRUMENTO, grassi vegetali raffinati: cocco, 
burro di cacao; olio di girasole, cacao magro in polvere, pasta cacao, amido di patata, LATTOSIO, LATTE magro in polvere, proteine del LATTE emulsionante: lecitina 
di SOIA; sale, coloranti: caramello solfito-ammoniacale; aromi. Copite amaretto: zucchero, sciroppo di glucosio, farina di FRUMENTO, amido di mais, proteine 
del LATTE, LATTOSIO, proteine del LATTE, BURRO, albume d’UOVO, grasso vegetale: palmisto, cocco; cacao, emulsionante: lecitina di SOIA, agente lievitante: 
carbonati di sodio, MANDORLE di albicocca, sale, aromi. Tartelle frolla: farina di FRUMENTO, oli e grassi vegetali: palma, girasole, zucchero, UOVO, sciroppo 
di glucosio-fruttosio, amido di mais, emulsionante: lecitina di girasole; acqua, sale, aroma. Copite cacao: zucchero, sciroppo di glucosio, farina di FRUMENTO, 
amido di FRUMENTO, amido di mais, proteine del LATTE grasso vegetale: palmisto, cocco; olio di girasole, cacao, cacao magro, pasta cacao, amido di patata, 
agente lievitante: carbonati di sodio; emulsionante: lecitina di SOIA; sale, aromi. Pan di spagna: farina di FRUMENTO, zucchero, UOVO, acqua, emulsionante: 
mono e digliceridi degli acidi grassi; agenti lievitanti: difosfato e carbonato di sodio; umettante: glicerolo; sale, conservante: sorbato di potassio; aromi. Pasta 
nocciola: 100% NOCCIOLE tostate. Pasta caffè: sciroppo di glucosio, zucchero, zucchero caramellizzato, maltodestrine, acqua, aromi, caffè liofilizzato in polvere 
(2,5%), addensanti: carragenina. Pasta cioccolato: olio vegetale: girasole, palma; cacao magro al 10-12 % di burro di cacao (26 %), zucchero, LATTOSIO, siero di 
LATTE in polvere, NOCCIOLE, emulsionante: lecitina di SOIA; aromi. Pasta amaretto: armelline di albicocca, olio di palma, zucchero, LATTE magro in polvere, 
colorante caramello solfito ammoniacale (SOLFITO < 10 mg/kg nel prodotto finito) emulsionante lecitina di SOIA, aromi. Pasta fragola: purea di fragole, sciroppo 
di glucosio, zucchero invertito, acqua, acidificante: acido citrico (E330); semini di fragola, aromi, coloranti: betacarotene (E160a), antociani (E163); addensante: 
pectina (E440). Pasta limone: zucchero, sciroppo di glucosio, aroma naturale di limone con altri aromi naturali, addensanti: agar-agar. Pasta kiwi: kiwi, sciroppo di 
glucosio-fruttosio, zucchero, acidificante: acido citrico; addensante: pectina; conservante: sorbato di potassio; aromi, coloranti: caroteni, blu patentato. Granella 
di amaretto: zucchero, armelline di albicocca (0,8% sul totale), fecola, albume d'UOVO, farina di FRUMENTO, MANDORLE, agenti lievitanti: bicarbonato di sodio 
e carbonati di ammonio, aromi; farina di SOIA in cottura. Scaglietta cioccolato fondente: zucchero, pasta di cacao, LATTE intero in polvere, burro di cacao, 
emulsionante: lecitina di SOIA, aroma. Scaglietta cioccolato bianco: zucchero, LATTE intero in polvere, burro di cacao, emulsionante lecitina di SOIA, aromi. Frutta 
mista in proporzioni variabili: fragole, kiwi, ananas, uva, lamponi, ribes, mirtilli.
Può contenere tracce di altra FRUTTA A GUSCIO (NOCI, MANDORLE, PISTACCHI), SENAPE, ARACHIDI, SEMI DI SESAMO e SOLFITI.

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a 18 mesi dalla data di produzione ad una tempertura di -18°C. 

UTILIZZO
Scongelare il prodotto a temperature di refrigerazione per almeno 2-3 ore prima del consumo. Una volta scongelato, il prodotto non può essere ricongelato, ma 
va conservato ad una temperatura compresa tra 0 e +4 °C e consumato entro 3 giorni.

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


