ALIMENTARE TACCHINO GRAN FESA PREMIUM

FRESCO
POLLO-TACCHINO KGIA'SXA

CODICE
o 12925
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
e e Petto di tacchino aromatizzato, legato a mano e arrostito in forno.

A basso contenuto di grassi, ideale per le diete ipocaloriche.
Origine della materia prima: Italia

PRODUZIONE

Legatura a mano. Cottura al forno, prolungata con un controllo continuo delle
temperature al cuore del prodotto. Confezionamento sottovuoto, in sacchi
poliaccoppiati seguito da pastorizzazione.

INGREDIENTI
Petto di tacchino, Sale, Destrosio, Saccarosio, Spezie, Aromi, Conservante
(Nitrito di sodio), Antiossidante (ascorbato di sodio).

et SENZA GLUTINE (AIC).
SENZA LATTOSIO E CASEINATI.
ran fesa SENZA POLIFOSFATI E GLUTAMMATO AGGIUNTI.
'ptqchchl'n O3 SHELF LIFE
arrostito al forno '3 120 giorni
B A RICETTA DEL PURO PIACERE i
i TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
Da0O°Ca+4°C
UTILIZZO

Ideale per piatti freddi, pizza e secondi piatti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



