ALIMENTARE GNOCCHI VERDI

PGI-\STA PER LASAGNE KGI 1 X1 0

CODICE

05860

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
b i Tradizionali bocconcini di farina e patate di forma ovoidale, color crema.
KOCH| s
i y INGREDIENTI
GﬂOCCh. ’ 3 Purea di patate 77% [acqua, Fiocchi di patate (patate, emulsionante

| y E471, conservante E223, curcuma, estratto naturale di paprika), fecola

- 2 di patata], farina di frumento tipo "0’ farina di mais, granito di grano

tenero, farina di riso (spolvero), sale iodato.
***GLUTINE,SOIA.

SHELF LIFE:
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO

Versare gli gnocchi di patate in acqua salata e bollente e lasciare bollire
per ca. 2 minuti, comunque fino a che affiorano in superficie. Servire con
salse a piacere.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



