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CODICE
04443
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Formaggio a pasta filata, prodotto con latte vaccino pastorizzato. Trattato in 
superficie con aroma di affumicatura.
Origine del latte: UE

INGREDIENTI
LATTE, sale, caglio e aroma di affumicatura.
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Forma e dimensioni: a forma cilindrica
Aspetto esterno: crosta liscia e sottile di colore marrone chiaro
Aspetto interno: pasta di struttura fibrosa, omogenea al taglio di consistenza 
morbida ed elastica di colore paglierino chiaro
Aroma: tipico di affumicatura
 
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Tra +4°C e +8°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
90 giorni dal confezionamento

SCAMORZA AFFUMICATA 
KG.1X10
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