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CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Olio vegetale ottenuto dai semi della varieta ad alto contenuto di acido
oleico di Heliantus annuus L. tramite estrazione con solventi e successiva
raffinazione per uso alimentare addizionato di antiossidanti.

INGREDIENTI
Olio di semi di girasole ad alto oleico, antiossidanti: estratto ricco di
tocoferolo, estratto di rosmarino.

SHELF LIFE
18 mesi dalla data di confezionamento

CONSERVAZIONE
Conservare ad una temperatura compresa frai 18-22°C, in ambiente fresco
ed asciutto, lontano dalla luce e da fonti di calore.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: sostanza oleosa di colore giallo pitl 0 meno intenso
Consistenza: liquida a 20°C

Sapore e odore: neutro

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



