ALIMENTARE
GELO

ITTICI SURGELATI

CARPACCIO DI SEPPIA NERO
GELO GR.600X1

SouppETLNG

CODICE
14242

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Preparazione alimentare congelata a base di seppie del pacifico cotte da
affettare. Diametro ca. 7,5 cm, lunghezza ca. 14 cm.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
Pescata nel Pacifico centro-occidentale con reti da traino.

INGREDIENTI

SEPPIE del pacifico 95 % (Sepiella japonica), gelatina di PESCE, nero di SEPPIA
1 %, sale, aceto di spirito, aroma, destrosio, correttori di acidita: acido citrico,
carbonati di sodio, acetati di sodio, citrati di sodio; stabilizzanti: difosfati,
trifosfati. Allergeni: PESCE e MOLLUSCHI. Pud contenere tracce di CROSTACEL.

SHELF LIFE
12 mesi

MODALITA DI CONSERVAZIONE

Conservare in congelatore ad una temperatura tra -18°C e -20°C. Il prodotto
scongelato non deve essere ricongelato. Dopo I'apertura conservare in
frigorifero e consumare entro 3 giorni.

UTILIZZO
Pronto al consumo previo scongelamento nel frigorifero.
Tagliabile tra0 °Ce +4 °C.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



