
LE CAMEMBERT LONG LIFE                           
G.125 X24

CODICE
01381
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Crema di formaggi preparata con grana padano, fontina, emmenthal e italico 
fusi con burro di qualità. Ottimo condimento per primi piatti; ideale per farcire 
pizze, focacce, vol-au-vent, bruschette e pasticceria salata.

INGREDIENTI
Formaggi 51%min. : Italico 40%, emmenthal 27%, fontina 20%, grana padano 
(lisozima da uova) 13%; acqua, siero di latte, burro, sali di fusione: citrato di 
sodio (E331), polifosfati (E450); fibra vegetale, conservanti: acido sorbico 
(E200), nisina (E234).
***LATTE, UOVA.

SHELF LIFE: 
36 Mesi.

UTILIZZO
Conservare in luogo asciutto e lontano da fonti di calore. 
Dopo l'apertura conservare il prodotto in frigorifero e consumare entro 3 
giorni.

A L I M E N T A R E
S E C C O
S A L S E  P R O N T E

CREMA 4 FORMAGGI        
ML.580X6

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


