CARNI ROSSE ASADO RED KROWA

BFOBI NEOSI-\DCU|I.-'II'0E KGI 3

CODICE
12996

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

L'Asado Red Krowa é una costina di bovino che noi selezioniamo
e ricaviamo dalle prime coste della pancia (altezza Cuberoll).

La nostra selezione comprende solo pezzi ad alta marezzatura
e ad alto contenuto di cartilagine, per assicurare un prodotto
morbido e succulento.

Per far si che tutto questo si sciolga bene consigliamo una
cottura a bassa temperatura, con chiusura ad alta temperatura
(griglia/ josper).

CATEGORIA
Bovino adulto con osso.

SHELF LIFE
20 giorni dalla data di confezionamento

SELEZIONE MARCHI SPA

Le caratteristiche di questo prodotto rispondono tutte ad uno
stesso standard qualitativo perché appunto SELEZIONATE
accuratamente dalla macelleria Marchi S.p.A.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per lutilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



