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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
13943
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Moscardino “ELEDONE MOSCHATA” Congelato intero e al naturale presso lo 
stabilimento autorizzato.
Pescato: Mar Mediterraneo Centrale 37.2.2 Mar Ionio
Pezzatura: -90 (ovvero pezzatura inferiore ai 90 gr cad.)
Attrezzo da pesca: Reti da traino

INGREDIENTI
Moscardino (eledone spp.) 
***molluschi,pesce e crostacei

SHELF LIFE 
Può essere conservato fino a 24 mesi senza deterioramenti, mantenendo inalterata 
la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°C). 

PREPARAZIONE
Scongelare a temperatura refrigerata e cucinare nel modo preferito.
Conservazione: 1 Giorno nel frigorifero - 3 giorni nello scomparto del ghiaccio.
Nel congelatore contrassegnato con *(-6C°) una settimana - **(-12C°) un mese 
- ***(-18C°) entro il termine minimo di conservazione.
Il prodotto una volta scongelato non va ricongelato e deve essere consumato 
entro 24 ore dallo scongelamento conservandolo in frigo.

MOSCARDINO SPORCO -90            
PZ4X3KG
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