ALIMENTARE POMODORO PASSATA PUMMARO

SECCo KG.2,5X6

DAL 1948

CODICE
STAR ) 01305
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Passata di pomodoro.

Pomodoro 100% italiano. Lavorato fresco, appena raccolto.
Zona di coltivazione del pomodoro fresco: Italia

INGREDIENTI
Pomodori, sale, correttore di acidita: acido citrico.

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
36 mesi

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare a temperatura ambiente. Dopo |'apertura conservare in frigorifero.

UTILIZZO
f Scaldare il prodotto sul fuoco con un condimento per ottenere un sugo o per
insaporire secondi piatti.

VELLUTATA
190% POMODORO ITALIANG

SORATO APPENA RACCOLTO
A FILIERA CONTROLLATA

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



