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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
13890
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Chele di granceola artica precotte surgelate
Metodo di pesca: Trappole
Zona di pesca: Atlantico Nord Occidentale - FAO 21
Glassatura: approx. 20%
Marchio: Polar Seafood Greenland

INGREDIENTI
Chele di granceola (Chionoecetes opilio), acqua, sale 1,5 - 2,0 %
***CROSTACEI

SHELF LIFE 
24 mesi.

METODI DI PREPARAZIONE
I granchi vengono pesati e classificati in base alla qualità e alle dimensioni.
Vengono poi inseriti in bacinelle con acqua per circa 10 minuti per 
rimuovere il sangue e i residui marini. I granchi sono classificati
di nuovo in base alla qualità e alla dimensione e imballati in cesti. Si pesano 
i cestini e si cuociono i granchi in acqua per circa 18 minuti. I granchi devono 
raggiungere una temperatura interna di min. 75°C. I granchi vengono 
raffreddati a 0-5°C in 35 minuti e salati e congelati in circa 25 minuti. 
Successivamente i granchi vengono glassati e confezionati in cartoni da 
9 kg rivestiti con plastica blu. I cartoni vengono contrassegnati e riposti  in 
magazzini frigoriferi a una temperatura pari o inferiore a -18°C.

GRANCEOLA CHELE  PRECOTTA 
CT1X9,07KG
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