
CODICE
11743
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Crespelle ai funghi.

INGREDIENTI
Acqua, funghi champignons 24% (Agaricus bisporus), olio di semi di 
girasole, funghi porcini 9,5% (Boletus edulis e relativo gruppo), LATTE 
intero fresco pastorizzato, PANNA, formaggio (LATTE, sale, caglio), farina 
di GRANO tenero, cipolla, aglio, prezzemolo, sale, funghi porcini in
polvere 0,2%, fecola di patata, pepe.
***SOIA.

SHELF LIFE: 
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO
Modalità di preparazione:
In padella: Versare il contenuto della busta ancora surgelato, aggiungere 
50 ml di acqua e lasciare scongelare a fuoco medio secondo il tempo 
indicato mescolando di tanto in tanto (3 min).
In microonde: Versare il contenuto della busta ancora surgelato in un 
contenitore, aggingere 50 ml di acqua e lasciare scongelare secondo il 
tempo e la potenza indicati (7 min. a 750 Watt).
Bagno maria: Versare il contenuto della busta ancora surgelato in un 
contenitore, aggingere 50 ml e lasciare scongelare secondo il tempo 
indicato mescolando di tanto in tanto. (11 min).
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