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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
12369
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Preparazione alimentare congelato a base di filetti di alici panate prefritte
Area di pesca: Mar Mediterraneo Centrale (Mar Adriatico) FAO 
37,3,1 - FAO 37,4,1 -  FAO 37.2.1

INGREDIENTI
Filetti di ALICI 70% (Engraulis encrasicolus), panatura 30% pangrattato (farina di 
GRANO tenero tipo ‘0’, acqua, sale, lievito di birra), farina di GRANO tenero tipo ’0’, 
albume d’UOVO in polvere]

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a 18 mesi senza deterioramenti, mantenendo 
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°).

UTILIZZO
Il prodotto una volta scongelato deve essere consumato entro 24 ore e comunque 
non può essere ricongelato.
IN FORNO: disporre su una teglia con carta da forno e cuocere in forno ventilato 
preriscaldato a 200°c per 10-12 min / 
IN FRIGGITRICE: preriscaldata a 180 °c per 3min

FILETTI DI ALICI GRATINATE     
PZ2 X 1KG
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