ALIMENTARE
GELO

PANE SURGELATO

PIZZA IN PALA "LINGUA" GELO
GR.230X15

GASPARINI

panetteria dol 1971

CODICE
12856

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Base pizza romana in pala, 35x18 cm, surgelata.
Paese di origine: Italia.

INGREDIENTI
Farina di GRANO tenero tipo 2, Acqua, Olio di oliva extra vergine, Lievito Madre,
Sale, Farina di malto d'ORZO0, Farina di SOIA.

SHELF LIFE
Puo essere conservata fino a 6 mesi ad una tempertura non superiore a -18°C.

UTILIZZO

Pud essere scongelata (& meglio toglierla dalla confezione per evitare
schiacciamenti) e usata direttamente, oppure fatta croccantizzare in forno
preriscaldato a 220/250°C per 3/5 minuti.

Si procede con la farcitura e viene quindi messa in forno a 220/250°C per circa
5 minuti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



