ITTico o SARDE ADRIATICO DECAPITATE
PREPARATI ITTICI CT1XAl5KG

CODICE
12284

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Sarde decapitate eviscerate del Mediterraneo - IQF
Carne salda e compatta tipica del prodotto
Glassatura: 10 %

Pezzatura: 60/80 pz in un Kg

Zona di pesca: Mar Adriatico - FAO 37,2,1

Marchio: Mare pit

INGREDIENTI

Sarde decapitate eviscerate (Sardina pilchardus, pescate
con reti da circuizione e reti da raccolta in Mar Mediterraneo
Centrale (Mar Adriatico) FAO 37,2,1

SHELF LIFE

Puo essere conservato fino a 24 mesi senza deterioramenti,
mantenendo inalterata la qualita, nel rispetto delle indicazioni di
conservazione (-18°C).

METODO DI PREPARAZIONE
Scongelare il prodotto in frigorifero ed utilizzare come un prodotto
fresco

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



