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CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Gnocchetti di patate fresche.

INGREDIENTI

Patate fresche 78%, farina di GRANO tenero, UOVA, sale, olio di semi di
girasole (cosparso in superficie).

Allergeni: GLUTINE, UOVA. Pud contenere tracce di SOIA.

SHELF LIFE
Puo essere conservato fino a 45 giorni in frigorifero ad una temperatura di
+4°C.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino

Consistenza: non elastica

Aroma: tipico della pasta

UTILIZZO

- Cottura in pentola: portare ad ebollizione circa 3 litri d'acqua e aggiungere
un cucchiaio di sale. Versare gli gnocchi (non pit di una confezione per volta)
e appena affiorano (1 minuto) estrarli con una schiumarola per aggiungerli al
condimento.

- Cottura in padella: preparare un sugo leggermente liquido e aggiungere
gli gnocchi direttamente dalla confezione. Cuocere a fiamma sostenuta per
qualche minuto (3 minuti) mescolando con delicatezza fino a che il condimento
si sia opportunamente addensato.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



