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CODICE
00479
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Provolone bianco dolce da 5 Kg a forma cilindrica.
Formaggio semiduro a pasta filata, prodotto con latte vaccino pastorizzato, ed 
acidità naturale di fermentazione.
Origine del latte: UE

INGREDIENTI
LATTE, sale, caglio da coltura vegetale.
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto esterno: crosta sottile di colore paglierino
Aspetto interno: pasta compatta di colore avorio - paglierino, può presentare 
leggera sfogliatura/occhiatura
Odore: dolce e gradevole

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE  
Conservare in frigorifero ad una temperatura tra +4°C e +8°C. 

SHELF LIFE
90 giorni dal confezionamento

PROVOLONE BIANCO DOLCE          
KG.5X2

A L I M E N T A R E
F R E S C O
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