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Crocchette
di purea di patate

SURGELATE

P DAL 1926 I

CODICE
13680

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Crocchette di patate surgelate. Cilindretti di passato di patate speziato rivestiti con
pane grattugiato surgelati .Q.F..

Sono utilizzate patate di varieta comunemente utilizzate nei processi di
trasformazione industriale.

INGREDIENTI

Patate (85%), panatura (farina di FRUMENTO, paprica, sale, lievito), patate disidratate,
sale, farina di FRUMENTO, stabilizzante: E464, aromi naturali (pepe e noce moscata).
Allergeni: GLUTINE. Pud contenere tracce di UOVA, LATTE, SOIA, SENAPE, LUPINO.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: cilindretti liberi di purea di patata speziata e rivestiti con pangrattato
Colore: dorato caratteristico

Odore: caratteristico, senza odori estranei

Sapore: tipico di passato di patata speziato, senza retrogusti estranei
Consistenza: croccanti in superficie, internamente morbide e pastose

SHELF LIFE
Conservare ad una temperatura di -18°C fino a 24 mesi. Una volta scongelato il
prodotto non deve essere ricongelato e deve essere consumato in giornata.

PREPARAZIONE

Friggitrice: preriscaldare I'olio a 175°C. Versare le crocchette ancora surgelate.
Riempire a meta il cestello e cuocere per circa 4 minuti. Non cuocere troppo il
prodotto, ma solo fino a giusta doratura. Ridurre i tempi di cottura quando si cuociono
piccoli quantitativi.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



