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CODICE
13381 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Gnocchi fatti a mano ottenuti da patate fresche cotte a vapore, farina e uova e 
passati uno ad uno sulla grattugia.

INGREDIENTI
Patate fresche cotte a vapore 83%, farina di GRANO tenero 00, UOVA, sale.
Prodotto precotto e corsparso in superficie di olio di semi di girasole.
Allergeni: GLUTINE e UOVA.

SHELF LIFE
35 giorni, conservata ad una temperatura compresa tra 0°C e +4°C. 

UTILIZZO
Istruzioni per la cottura: in una pentola portare ad ebollizione abbondante acqua, 
salare e versare gli gnocchi; appena salgono a galla (circa 2 min.), con l’aiuto di 
una schiumarola, scolarli e condire a piacere; oppure, essendo gnocchi precotti, 
si possono anche semplicemente spadellare aggiungendo il condimento e un 
cucchiaio d’acqua.
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