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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
12973
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
La frittura di paranza, oggi è un piatto ricercatissimo proprio per la difficoltà nel reperire 
i pesci – triglia, zanchetta, moli, merluzzetti, ecc - che la compongono. Riproposto in 
questo caso nei suoi elementi più caratteristici con la comodità e la sicurezza di un 
prodotto già pulito, infarinato e quindi pronto per essere fritto.

INGREDIENTI
Merluzzi, busbane, triglie, zanchette, moli, alici, farina 00
***crostacei.

SHELF LIFE 
Può essere conservato fino a 18 mesi senza deterioramenti, mantenendo inalterata 
la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°C). 

PREPARAZIONE
friggere in olio bollente (180°C) per 4 minuti

FRITTURA DI PARANZA 
NATURALE PZ 6X900 GR
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