ALIMENTARE BISCOTTI FIOR DI MIELE SENZA

SECCO GLUTINE GR.250X10
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CODICE
22115
S —_———> = CARATTERISTICHE PRINCIPALI
. R N/ 3 | Fior di Miele Senza Glutine sono biscotti frollini che racchiudono tutta la
ricco di N % - X . . X .
Fibre LS TS - dolcezza e la bonta del miele in una porzione ideale per la colazione o per lo

snack. Specificamente formulato per persone intolleranti al glutine.
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INGREDIENTI

I\
N . . . . . . L
st 0 ° § Fecola di patata, amido, farina di mais 21,4%, zucchero, olio di semi di girasole,
FIOI" dl Mle.le miele 2,9%, UOVA fresche, aromi (LATTE), LATTE scremato in polvere, agenti
con Farina di Mais e Miele lievitanti (carbonato acido d'ammonio, carbonato acido di sodio), proteine del
SENZA GLUTINE E LATTE, sale, emulsionante: lecitina di girasole.

6x S i OSa0) Allergeni: UOVA e LATTE. Pud contenere tracce di SOIA.
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LJ—TJ 250 MODALITA DI CONSERVAZIONE

Conservare in luogo fresco e asciutto.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



