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CODICE
13995
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Speck 3 stelle.
Coscia di suino (senza osso e fesa, leggermente arrotondata), salmistrata ed 
affumicata al naturale, consistenza compatta, di forma squadrata.
Origine della materia prima: UE.

STAGIONATURA 
3 mesi

INGREDIENTI 
Carne di suino, sale marino, piante aromatiche, spezie, zucchero, destrosio, 
conservante: E250 (nitrito di sodio); antiossidante: E301 (ascorbato di sodio). 
Esposizione al fumo di legni aromatici non resinosi.
SENZA LATTOSIO E GLUTINE.

TERMINE DI CONSERVAZIONE
150 giorni. L’affumicatura assicura la stabilità del prodotto; le qualità 
organolettiche sono apprezzate entro i primi 20 giorni dalla data di 
sconfezionamento.

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE
È consigliata la conservazione in luogo fresco e asciutto (max. 20 °C).

SPECK SALUMI REALI 3 MESI       
KG.2,5X4
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