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CODICE
55385 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Patatine fritte. Ottenuto dalle patate dopo: pelatura, taglio, lavaggio, asciugatura, 
frittura in olio di semi di girasole, salatura e sgrondatura; il prodotto è FRITTO.

INGREDIENTI
Patate, olio di semi girasole (34%), sale. 
SENZA GLUTINE.

CONSERVAZIONE
Può essere conservato fino a 180 giorni in luogo fresco ed asciutto lontano dalla 
luce.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: sfoglie di patate di spessore sottile, piatte o accartocciate, di 
diametro vario in funzione della materia prima, superficie pressoché uniforme, 
leggermente ruvida
Colore: giallo dorato di varie tonalità, omogeneo, brillante. Assenza di parti 
eccessivamente macchiate o verdi
Odore: delicato, tipico del prodotto sottoposto a frittura, fragrante, più o meno 
intenso, gradevole; privo di note di rancido
Sapore: si percepiscono inizialmente note oleose lievi, unite a note centrali 
amidacee che si armonizzano con quelle sapide in maniera equilibrata. Salatura 
omogenea
Consistenza: croccanti ed, al contempo, friabili alla masticazione; non 
eccessivamente untuose al tatto ed in bocca

PATATINE AMICA CHIPS 
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