
www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

CODICE
12041
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Pancetta cotta affumicata.

INGREDIENTI 
Carne suina 90% (ORIGINE: UE), acqua, sale iodato. Destrosio, fruttosio. Aromi, 
aromi naturali. Antiossidante: E301. Conservante: E250. Affumicata a legna.
SENZA GLUTINE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosato e bianco paglierino
Consistenza: tenera e compatta 
Odore: gradevole e caratteristico del prodotto stufato
Sapore: dolce e speziato, da gustare come affettato o come ingrediente nelle 
preparazioni in cucina

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE 
90 giorni 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
da 0° a +4°C

UTILIZZO
Da consumarsi previa accurata e completa cottura ad almeno 75°C a cuore del 
prodotto.

PANCETTA COTTA  AFFUMICATA 
1/2  KG2.2X2

A L I M E N T A R E
F R E S C O
P A N C E T T A


