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C A R N E

CODICE
05466
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Prodotto ottenuto dal sezionamento a caldo della mezzena di suino. 
Grasso e muscolatura della porzione ventrale del corpo del suino tagliato 
anteriormente subito dopo il punto estremo del giaretto, privato di costine 
e sterno.

INGREDIENTI
Suino,.

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO
Origine: Italia.

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a  30 giorni dalla data di produzione, mantenendo 
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (tra 0°c 
e +4°c). 

UTILIZZO
Da consumarsi previa adeguata e completa cottura  a cuore.
Procedere a cottura con le modalità desiderate.

PANCETTONE SUINO SCOTENNATO 
KG.5X4

C A R N I  R O S S E 
F R E S C H E
S U I N O


