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CODICE
04289
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Mozzarella Fior di latte SV peso netto 1 Kg.
Formaggio a pasta filata prodotto con latte vaccino intero pastorizzato.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
Paese di mungitura: Latte di paesi UE
Paese di trasformazione: Italia

INGREDIENTI
LATTE, fermenti lattici, sale, caglio microbico; correttore di acidità: acido citrico.
***LATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore esterno: bianco
Sapore: dolce e fresco
Odore: caratteristico del latte

SHELF LIFE
25 giorni dal giorno di produzione

MOZZARELLA FILONE
KG.1X15

A L I M E N T A R E
F R E S C O
M O Z Z A R E L L A


