ALIMENTARE
GELO

DOLCI SURGELATI

STRUDEL MELE COTTO 6 PEZZI
GR.1000X6

¥
alpin. mediterran.

CODICE
1

2036

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Strudel di mele surgelato, gia cotto e porzionato, preparato con mele fresche
(sbucciate meccanicamente) ed uva sultanina scelta, affinato nel gusto con
zucchero e cannella. Confezione 6 fette di strudel.

INGREDIENTI

Mele 63%, farina di FRUMENTO (GRANO), acqua, margarina vegetale (grasso di
palma, olio di girasole, acqua, emulsionante: mono e digliceridi degli acidi grassi,
correttore di acidita: acido citrico), pangrattato (farina di FRUMENTO (GRANO),
zucchero, cannella, sale, lievito), zucchero, uva sultanina 3%, sale, cannella,
aroma naturale, acidificante: acido citrico, addensante: pectina.

Allergeni: GLUTINE. Puo contenere tracce di LATTE e SOIA.

SHELF LIFE

Conservare 18 mesi dalla data di produzione ad una tempertura di -18°C. Una
volta scongelato non deve essere ricongelato e deve essere consumato entro
24 ore dallo scongelamento, conservandolo in frigorifero.

PREPARAZIONE

Togliere il prodotto dall' imballo. Riscaldare lo strudel surgelato nel forno
preriscaldato a 180°C (forno a ventilazione 160°C) per ca. 25-30 minuti.
Microonde (700W): Riscaldare 1 fetta per 3:30 minuti. Lasciarla intiepidire e
servirla ricoperta di zucchero a velo.

Attenzione: Il tempo di preparazione pud variare secondo il tipo di forno e
quantita del prodotto.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



