ALIMENTARE

SECCO

ACETO DI VINO

CREMA NOCI
GR. 580X6

OFMETRY
R m———r

CODICE
01167

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Tipico condimento ligure, ottenuto da noci macinate, olio di oliva e grana.
Ottimo per primi piatti: panzarotti, troffie, trenette, spaghetti; costituisce una
valida base per crostini, pizze, bruschette e pasticceria salata.

INGREDIENTI

Ingredienti: noci 28%, olio d'oliva, olio extra vergine d'oliva, formaggio
grana padano (lisozima da uova), fibra vegetale proteine del latte, sale,
zucchero, amido modificato di mais, correttore di acidita: acido lattico (E270),
prezzemolo, aglio,

noce moscata, spezie, aromi, antiossidante: acido ascorbico (E300).
**JOVA,LATTE, FRUTTA A GUSCIO.

SHELF LIFE:
36 Mesi.

UTILIZZO
Conservare in luogo asciutto e lontano da fonti di calore. Dopo I'apertura
conservare il prodotto in frigorifero e consumare entro 3 giorni.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



