A MIENIARIE PASTA SFOGLIA STESA

PASTA SFOGLIA KG|7,275

SYsCo £854s
CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Piatto ,sotyile, formato gastronormico (525x320x2,8mm) di pasta sfoglia
standard. E pronta per utilizzare dopo alcuni minuti di sbrinamento.

INGREDIENTI

Farina di frumento, margarina (oli e grassi vegetali (palma, colza), acqua,
sale, emulsionante: E471, correttore di acidita: acido citrico, colorante:
beta-carotene), acqua, sale, colorante: beta-carotene.

Prodotto realizzato in un laboratorio dove si possono manipolare i seguenti
ingredienti: frutta a guscio, latte, uova, soia, pesce, crostacei, molluschi,
sesamo,sedano e senape.

SHELF LIFE:
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO:

Modalita di preparazione :

Lascia scongelare il piatto in una stanza fredda.

Le sfoglie cosi preparate devono essere cotte a 200°C in forno,
precedentemente preriscaldato.

Consumare solo dopo la cottura

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



