ALIMENTARE

GELO

DOLCI SURGELATI

TORTA MERINGATA TRANCIO
KG.900

DOLCE FORNO
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CODICE
13834

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
La meringata é un dolce costituito da uno strato di meringa farcito con crema e
decorato con granella di meringhe.

INGREDIENTI

Crema 63% (preparato alimentare UHT senza grassi idrogenati (acqua, olio
vegetale di palmisto, zucchero, stabilizzante: E420ii, proteine del LATTE,
addensante: E463, emulsionanti: E472e, E472b, lecitina di SOIA, sale, aroma,
coloranti: caroteni), amido di mais, siero di LATTE in polvere, grasso vegetale
di cocco, conservante: potassio sorbato, addensante: alginato di calcio, aromi,
sale, stabilizzanti: E450, E339, coloranti: caroteni), Meringa 37% (zucchero
impalpabile, amido di FRUMENTO, albume d'UOVO in polvere, aroma).
Allergeni: CEREALI contenenti GLUTINE (GRANO), LATTE, UOVA, SOIA. Pud
contenere: FRUTTA A GUSCIO (MANDORLE, NOCI, NOCCIOLE, PISTACCHI),
SENAPE.

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
18 mesi dalla data di produzione

MODALITA DI CONSERVAZIONE

Conservare a -18°C. Una volta scongelato, il prodotto non deve essere
ricongelato ma conservato a temperatura compresa tra O e +4°C e consumare
entro 72 ore.

UTILIZZO
Prelevare il prodotto dal congelatore, scongelare in frigorifero tra 0° e +4°C
per 2-3 ore.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



