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CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Melanzane a fette prefritte surgelate.
Prodotto realizzato in Italia.

INGREDIENTI
Melanzane, olio di semi di girasole.

SHELF LIFE
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°C. Una volta scongelato il
prodotto non deve essere ricongelato.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Consistenza: tenera e compatta, non fibrosa o molle
Odore: gradevole, tipico di melanzane fritta

Sapore: dolce, caratteristico, senza retrogusti

Aspetto: fette individuali di melanzane fritta

Colore: interno bianco-giallo e superficialmente dorato

UTILIZZO
Alimento da consumarsi previa cottura.

Forno ventilato: stendere il prodotto ancora surgelato in una teglia e mettere in

forno ventilato preriscaldato a 170 °C. Attendere il ripristino della temperatura
e lasciar cuocere 7 minuti. Utilizzare a piacere.

Microonde (800W): preparare una porzione di prodotto ancora surgelato pari

a 100g, versare nel contenitore adatto al microonde, chiudere con coperchio e
cuocere aB800Watt per 3 minuti. Condire a piacere ed usare nel modo desiderato.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it





