ALIM

YOGURT NATURALE INTERO

EN
FRESCO

KG.1X6

CODICE

Y 13821
B e CARATTERISTICHE PRINCIPALI
mmm———— = Yogurt intero naturale, in secchiello da 1 Kg.
INGREDIENTI
¥ _— Yogurt intero (LATTE intero pastorizzato, fermenti lattici vivi: Streptococcus
: thermophilus e Lactobacillus bulgaricus).

> Allergeni: LATTE

1 CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Gradevole e cremoso

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
Conservare a temperaturada +4°Ca +8°C

]

% TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
;4 30 giorni alla data di consegna

@

”

BIANCO
VOLLMILCH JOGHURT 4
NATUR /

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.




