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C A R N E

CODICE
13031 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Il Flap Steak Red Krowa è un prodotto derivante da un fascio 
muscolare della pancia dell’animale, adiacente alla coscia.
Si tratta di una carne molto succulenta, a fibra lunga (è 
importante scalopparla controvena dal lato giusto). 
Usato per cotture veloci alla griglia (Flip and Brush). 
Ha un gusto deciso e ferroso.

CATEGORIA
Bovino adulto senza osso.

SHELF LIFE
20 giorni dalla data di confezionamento

SELEZIONE MARCHI SPA
Le caratteristiche di questo prodotto rispondono tutte ad uno 
stesso standard qualitativo perchè appunto SELEZIONATE 
accuratamente dalla macelleria Marchi S.p.A.

FLAP STEAK  BAVETTA 
RED KROWA KG. 3

C A R N I  R O S S E 
F R E S C H E 		
B O V I N O  A D U L T O


