ALIE 2 TR E EMMENTHAL SVIZZERO

EMMENTHAL / EDAMER KG.3X[|.

CODICE
3 04358
(Zurpello’ CARATTERISTICHE PRINCIPALI
prodott caseari Formaggio Emmental svizzero.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
Paese di mungitura: Svizzera
Paese di condizionamento o di trasformazione: Svizzera

STAGIONATURA MINIMA
5 mesi

INGREDIENTI
LATTE, sale, caglio.
HHLATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: giallo paglierino

Crosta: asciutta, dura, naturale

Pasta: dura, con occhiatura tipica

Sapore, aroma e odore: delicato, sapore di noce

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE
5+/-3°C

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
150 giorni

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati WWww.marc ISPa-lt
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.




