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CODICE
12546
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Prosciutto crudo stagionato PARMA DOP disossato selezione PREMIUM. 
Confezionato sottovuoto. 

STAGIOANATURA
24 mesi minimo

INGREDIENTI
Coscia di suino del circuito PARMA DOP 100% ITALIANO, sale marino. 
Coadiuvanti tecnologici: sugna
NO ALLERGENI E OGM.

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
12 mesi dalla data di confezionamento.
Mantenere in frigorifero a temperatura inferiore a 10°C.

UTILIZZO
Si utilizza tal quale ed è destinato al largo consumo. Non esistono 
limitazioni al consumo, fatti salvi i casi di allergie o conclamate intolleranze 
nei confronti degli ingredienti che lo compongono. 

CRUDO PARMA DOP DISOSSATO 
RULIANO - 24 MESI - KG.7

A L I M E N T A R E
F R E S C O
S A L U M I  R U L I A N O


