ALIMENTARE FANTASIA DI FUNGHI

SECCO

VERDURE AL NATURALE GR.GOOX‘[

CODICE
13708

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
w» ‘ Fantasia di funghi.
3 A | INGREDIENTI
?YJY%XS i Funghi misti coltivati [in proporzione variabile: funghi shiitake (Lentinus
y edodes), funghi pleurotus (Pleurotus otreatus), funghi chiodini (Pholiota
nameko), funghi prataoli (Agaricus bisporus)], funghi porcini (Boletus edulis e
realtivo gruppo) 8%, olio di semi di girasole (5%), cipolla, sale, aceto di vino
oD 1 Y : (contiene solfiti), spezie ed erbe aromatiche, correttore di acidita: acido
s b citrico, antiossidante: acido L-Ascorbico.
Allergeni: SOLFITI.

Yo D CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
EA NIASIA DI \:UN[‘H ‘ / sl Odore, sapore, colore e consistenza tipici dell'ortaggio.
6006 i Ve
2 v b CONSERVAZIONE
Puo essere conservato fino 12 mesi a temperatura ambiente. Una volta

aperta la confezione, conservare il prodotto in frigorifero e consumare entro
3 giorni.
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Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



