ALIMENTARE PANNA FRESCA M.G. 32%

FRESCO
PANNA FRESCA LTI2X6

CODICE
07317

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Panna 32% di grassi.

Adatta da montare e per aggiungere il tocco finale ai piatti cucinati.
Ottima per la preparazione di bavarese, mousse, cioccolato e gelato.
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INGREDIENTI
CREAM 32% PANNA da montare; stabilizzanti: carragenina..
r— ***LATTE e DERIVATI
» Panna da montare
» (réme  fouetter
» Nata para montar SHELF LIFE

Conservaretra+2°Ce +7°C.
Durata del prodotto a confezione chiusa: 120 giorni.
Dopo I'apertura, conservare il prodotto in frigorifero e utilizzare entro 4 giorni.
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Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.




